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Arôm
e: Caram

el salé - Sm
aak: Gezouten karam

el - 
Geschm

ack: Gesalzenes Karam
ell - Sabor: 

Caram
elo salado - Gusto: Caram

ello salato - Γεύση: 
Α

λατισμένη καραμέλα - Вкус: Соленая карам
ель - 

A
rom

ă: Caram
el sărat.

Typical nutritional values / Valeurs nutritionnelles moyennes / Typische 
Voedingswaarde / Nährwertangaben / Пищевая ценность  100 g 60 g
Energy / Valeur énergétique / Energie / Brennwert / Valor energético /  1698 kJ 1019 kJ 
Energia / Ενέργεια / Энергетическая ценность  406 kcal 244 kcal
Fat / Lipides / Vet / Fett  / Lípidos / Grassi / Λίπος / Gras / Жиры  14 g 8,4 g
- saturates / Acides gras saturés / Verzadigde vetten / davon gesättigte Fettsäuren / Ácidos 
grasos  saturados / di cui saturi / Κορεσμένα / saturează / в.т.ч. насыщенные   7,1 g 4,3 g
Carbohydrates / Hydrates de carbone / Koolhydraten / Kohlenhydrate / 
Glúcidos / Υδατάνθρακες / Carbohidrați / Углеводы  42 g 25 g
- sugars / Sucres / Suikers / Zucker / Azúcares / Carboidrati / Σάκχαρα /  Zahăr /  Сахар  20 g 12 g
Fibre / Fibres /  Vezels / Ballaststo�e / Fibras / Φυτικες ινες / Fibră / Клетчатка  5 g 3 g
Protein(e) / Protéine / Eiwitten / Eiweiß / Proteína / Πρωτεΐνες / Proteină / Белок  25 g 15 g
Salt / Sel / Zout / Salz / Sal / Sale / Αλάτι / Sare /  Соль  1,5 g 0,9 g

41

ALU

Импортер (организация, уполномоченная принимать 
претензии от потребителей): ООО «Левел 99», 121471, г. 
Москва, ул. Рябиновая, д. 38, стр. 1. Тел.: +7 (499) 213-01-99.Best before end/Lot Nr - A consom

m
er avant �n/N° lot - Te gebruiken tot einde/ Lot nr 

- M
indestens haltbar bis Ende/Los Nr - Consum

ir antes de �n de / N° Lote - Da consum
arsi 

preferibilm
ente entro la �ne/Lotto - Ανάλωση καλύτερα πριν από το τέλος/Αριθμός 

παρτίδας - A se consum
a, de preferință, înainte de: / Lot Nr - Дата изготовления (M

FD: 
число.месяц.год)/No. Партии/Годен до конца (год/месяц): – см. справа.

Store in a cool, dry place out of direct sunlight - A conserver dans un endroit frais et 
sec, à l'abri de la lum

ière directe du soleil - Droog en koel bewaren zonder zonlicht - Kühl 
und trocken lagern - Alm

acenar en un lugar fresco y seco, lejos de la luz solar directa - 
Consertvare in luogo fresco e asciutto e al riparo della luce diretta - ποθηκεύστε σε δροσερό, 
ξηρό μέρος, μακριά από ηλιακό φως - A se depozita într-un loc răcoros, uscat și ferit de 
lum

ina directă a soarelui. Условия хранения: Хранить в прохладном и сухом месте.

Excessive consum
ption m

ay cause laxative e�ects. - Une consom
m

ation excessive peut 
avoir des e�ets laxatifs. - Overm

atig gebruik kan een laxerend e�ect hebben. - Überm
äßiger 

Konsum
 kann abführende W

irkungen haben. - Un consum
o excesivo puede tener efectos 

laxantes. - Un uso eccessivo può avere un e�etto lassativo. - Η υπερβολική κατανάλωση 
μπορεί να προκαλέσει εντερικες διαταραχες. - Consum

ul excesiv poate avea efecte laxative. 

M
ade for / Fabriqué pour (Изготовитель) : QNT s.a., Technoparc de 

Thudinie 3, B-6536 Donstiennes, Belgium
 (Бельгия) - CH: STS Swiss Top 

Services, 1030 Bussigny. Hergestellt in UK.- UK: QNT SPORT LIM
ITED, 

Littleport, ELY, CB6 1PE. 
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