Purasana premium extra virgin coconut oil is ma
from 25°C. Use: cooking, roasting, stir-frying, baking
coconut oil. Store at room temperature. Fatty acid comp
9.5%, capric acid 6.4%, myristic acid 19.4%, palmitic acid
(monounsaturated) 4.3%, linoleic acid (polyunsaturated) 0.6§
Coconut oil: Fairtrade certified, traded, audited and sourced ft
For more visit info.fairtrade.net/sourcing
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(enkelvoudig onverzadigd) 4,3%, linolzuur (meervoudig onverzadigd) 0,6%. Ten m
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Lhuile de coco extravierge de qualité supérieure Purasana provient de noix de coco du
Sri Lanka. Point de fusion a 25°C. 1 pour cuire a la poéle, rétir, cuire au wok, cui
four, tartiner. Ingrédients : huile de coco 100 % biologique. Conserver & température ambi
Composition acides gras: acide laurique 49,5%, acide caprylique 9,5%, acide caprique 6,4
myristique 19,4%, acide palmitique 7,4%, aC|de stéarique 2,9%, aC|de oléique (mon
4,3%, acide Ilnnl' que (poly-insaturé) 0,6%. A consommer de préférence avant - N° de lot: vd
bocal. Huile de coco: issu du commerce équitable Fairtrade, cultivé par des producteurs certi
commercialisé selon les standards Fairtrade, 100% du poidstotal. Visitez
info.fairtrade.net/sourcing

Das Purasana Premium Extra Virgin Kokosdl wird aus Kokosniissen aus Sri Lan
Schmelzpunkt: 25 °C. Verwendung: kochen, braten, Zubereitung im Wok, als Au

100 % i Kokosdl. Bei Zimmer

Laurinsdure 49,5%, Capryl dure 9,5%, Caprinsaure 6, 4%. Myristin

6%. haltbar bis - C iehi
Produzenten angebaut, nach Fairtrade- Slandards zer
Mehr Info: info.fairtrade.net/sourcing
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Elaceite d i lidad premium de Py A SriLanka.
fusicn a partir de 25 °C. Uses: cocer, asar, saltear, freir, guisar, untar, Ingredientes; Aceite de coco 100 %
ecoldgicoy de oomermo justo. Conservar atemperalura amblente Acmos grasos Acldo Iaunco 49 5%, Acldo
capnllmg 5/.:, 4%, 7.4% 9%

)4 ,3%, “Acido linole ,6%. Con \sumirp
delote: ver taro. Acefte de coco: esta/ certficados Fairtrade, comercializado, auditado y proviene de
productores Fairtrade, total 100%. Paramési ion, visite infofairtrade.

00l i ium d émd doSriLanka. Pontu de fusdo a partir dos
25°C. Utilizagao: para %ozer BT untar, parao wokee par; le coco 100% b5|?/log|co Purasana NV
b,
Acrdo caprﬂlco 9,5%, Acido capnco 6 4%, Amdo miristico 19,4%, Amdo palmitico 7.4%, Amdo estearico 2,9 %, s A 10
%, ,6%. Consumir de preferéncia antes - B-8560 Gullegem
Nu jarra. Olea d estd certificado, i i pelaFairtrade, e produzido WWW. com
por prodmuresda Falrtmde num total de 100%. Para mais mfonnagao Visie nfo fairrade.net/sourcing £20
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